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Juran e Gryna (1991, p. 11) e Slack et al (1996, p. 55 2)
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MINISTERIO DA EDUCACAO i
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO

(Exclusivo para Municipios)

TERMO DE COMPROMISSO

Eu,
nacionalidade , estado civil , portador do CPF n°
, carteira de identidade n°® g
expedida pelo/a UF residente e domiciliado a
Av./Rua
n° . = Bairro na cidade
de ; LIE Prefeito do Municipio de
UF , no uso das atribuicSes legais que

me foram conferidas e sob as penalidades da Lei, assumo perante o Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacio/FNDE o compromisso de:

I - determinar que a Secretaria ou Departamento de Saude, ou orgio
similar, desse municipio, exerca a inspe¢fo sanitaria dos alimentos utilizados no Programa
Nacional de Alimentagio Escolar neste municipio, conforme previsto no capuf do art. 11
desta Resolugdo.

IT - autorizar que a Secretaria ou Departamento de Saude, ou orgfio similar, desse
municipio estabelega parceria com a Secretaria de Saude do estado, ou 6rgfo similar, para
auxiliar no cumprimento dessa atribuicfo.

Local e Data

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Entidade Executora
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MINISTERIO DA EDUCACAO i
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO

(Exclusivo para Secretarias de Estado de Educacio)

TERMO DE COMPROMISSO

Eu,
nacionalidade , estado c1vil , portador do CPF n”
, carteira de identidade n° , expedida
pelo/a 1IE residente e domiciliado na Av./Rua
n® , Bairro , ha cidade
de UE , Secretario de Educagio do Estado de

_ , {(ou do Distrito
Federal) no uso das atribuigSes legais que me foram conferidas e sob as penalidades da Lei,
assumo perante o Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagio/FNDE o compromisso
de determinar que a Secretaria de Educacfio estabeleca parceria com a Secretaria de Saude,
ou orgdo similar, do Estado ou do Distrito Federal e, quando for o caso, dos municipios,
para realizar a inspec¢do sanitaria dos alimentos utilizados no Programa Nacional de
Alimentacfio Escolar nas escolas de sua rede, conforme previsto no caput do Art. 11, desta
Resolugio.

TLocal e Data

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Entidade Executora
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M Adobe Reader - [port_1428_ 93 ms_fiscalizacao_sanitaria. pdf]

T; File© Edit Miew Document Tools  Window Help S L ¢
2 A = .;;h: 0 | [ select Text ~ i_._J '@% 5 ] [ © 100% - @y I W @T = :-":-;r:'f_n::';«tr_rir_;ﬁw::.ﬂqugr_l |
i3
_E" Portania n° 1428, de 26 de novembro de 19932 £X
g
= DOU de 02/12/1993
&
? O Mimnistro de Estado da Satde, no uso de suas atnbwgdes legais e considerando:
]
E - que aLein® 8.080, de 19.09.90. que institit o Sistema Unico de Saude, estabelece a necessidade
i) da melhoria da qualidade de wida decorrents da utlizagio de bens, servicos e ambientes
- oferecidos a populacdo na area de alimentos, através de novos ordenamentos que regulam. no
2 dmbito da saude, as relagbes entre agentes econdmicos, a qualidade daqueles recursos e o sen
E‘ consumo ou utthzacio;
- que essa legislacdo estabelece o redirecionamento das acdes de vigilancia sanitiria, com vistas a
. sua descentralizacio para os demais niveils das esferas de governo, através de mstrumentos
= adequados ao sen integral exercicio;
B - quealein® 6437 de 200877 e o Decreto n® 77.052, de 19.01.76, estabelecem a necessidade
da responsabilidade técmica;
- que o estabelecido pelo Cédigo de Defesa do Consumidor, com vistas 3 protegdo da saude do
consumidor, responsabiliza os prestadores de servicos e produtos pelo fato do produto e do
SETVIgO;
- as deliberagdes da Audiéncia Publica, convocada através da Portaria DETEN/ SVS n® 058, de
17.05.93, publicada no D.O.U. de 17.05.93, realizada em 05.08.93;
- que a pranca da fiscalizacio sanitaria de alimentos. base das acdes de vigilincia sanitaria de
alimentos. inserida nas acdes de avaliacdes de sande. deve:
- ntegrar as acdes de Vigilancia Sanitana e as avaliacdes de nisco epidemiolégico dentro das
prioridades locais. seonindo as determinacdes do Sistema Umico de Satde:
- utilizar a mspecdo como mstrumento da fiscalizacio sanitaria, abrangendo o conjunto das etapas
que compdem a cadeia alimentar, inchundo suas inter-relacdes com o meto ambiente, o homem
e sel contexto sOCI0-eCconoMmIco;
. ohietivar a nrotecio e defesa da sande do consnmidor em carater nreventivo  através da nratica | )
Ak G.26x 11.69i0N
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REGULAMENTO TECNICO PARA O ESTABELECIMENTO DE PADROES DE IDENTIDADE E

UALIDADE (PIQ's) PARA PRODUTOS NA AREA DE ALIMENTOS COD - 100 A 003.0001

I1- CONCEITO

Conjunto de atributos que 1dentifica e qualifica um produto na area de alimentos.

II- OBJETIVO GERAL.:
- Estabelecer a metodologia para elaboracdo de PIQ's.
- Definir a estrategia para oficializar, apos avaliacio. as propostas de PIQ's encaminhadas pelos
estabelecimentos.

III - OBJETIVOS ESPECIFICOS:

- Definir a forma de: avaliar o Padrdo de Identidade & Qualidade do Produto com vistas a protecio da
saude do consumador, avaliar as Normas de Boas Praticas de Producio em relacio ao PIC, avaliar o
Sistema de Garantia da Qualidade adotada pelo estabelecimento em relacio as Boas Normas de
Producéo e o PIQ).

- Classificar os estabelecimentos produtores na area de alimentos, em relacio aos perigos a sande do
trabalhador. usuario. consumidor /ou possibilidade de contaminacio do alimento.

IV - DEFINICOES:

Para efzitos desta Portania. sdo adotadas complementarmente as seguintes definicdes:

Produto: é qualguer alimento, aditivo. embalagens e outras substancias, equipamentos, utensilios & matenais
destinados a entrar em contato com alimentos:

Alimento: € qualquer substancia, destinada ac consumo humano. seja processada, semi-processada ou em

2211 F"Qf:ﬂ.l"l"l ‘I"l:F!T'I‘.ITF!] ‘i‘l"ll"h!{.l"ﬂﬂ ag 1"|F‘11'i|"1ﬂ'€.: TrnETT A .I"EFl MAasTar & |"111ﬂ1|"‘|111="'l' nItra f..'[!i‘l"..'l’:ﬂ‘ﬂl’”iﬂ 11T‘i]‘|‘?’ﬁf‘T.’4 AT RIS

g.26x11.690n0
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Os padrdes de Identidade e Qualidade para Produros na Area de alimentos deverdo conter:

i
| 3

a) Designacdo: € a denominacio do produto e deveg
pertence.

b) Classificacio: compreende a diferenciacio entre
suas particularidades, previamente definidas, com by

c) Descrigdo do processo tecnologico: compreende
etapas da cadeia alimentar destacando principalment

d} Requisttos/Caractenizacio:

Composicio: mndica a composigio caracteristica do
Ingredientes obnigatonos: ingredientes que o produt
Ingredientes opcionais: ingredientes que podem 4
descaracteniza-lo.
.Caracteristicas sSensoriais; caracferisticas Sensoris
textura, etc.).
Caracteristicas fisico-quinicas: especificacio que o
Acondicionamento: caracteristicas que devem apre
devida protegdo e mtegridade do alimento.

Layers\i Zignatures \E Bookmarks

Pages

e) Aditivos € Coadjuvantes de Tecnologia/Elaborach
Aditrvos: devera ser indicado o tipo de aditivo, men
utilizada.

Coadjuvante de tecnologia/elaboracio: deverio g
maxima tolerada no produto final mencionado o non

f) Contaminantes:
Residuos de Agrotoxicos (pragmcidas):

Ak

g.26x 11,6900
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/= CODEX ALIMENTARIUS - Windows Internet Explorer

@ =4 I_ﬁ, hitkpe [ e, codesxalimentarius, netfwebfindex_en.jsp

W “['rl‘? |% - I:::: hkbpe i, anvisa, gov. brile. .. l'_".ECGDEK SLIMENTARIUS x I |
FAQY WHO Food Standards __ Ly Wﬂﬁm | EsparioL
CODEX alimentarius @
ABOUT CODEX MEETINGS AND EVENTS OFFICIAL STANDARDS ) .

Dfficial Codex Standards ¥

\v-

Feslicide MRLs
Veterinary Drugs MRLS
G5FA Online (Food Additives) i

Special Publications

Sales and Marketing

The Codex Alimentarivs Commission was created in 19 food

standards, guidelines and related texts such as codes of practice under the Joint FAD/WHO Food
Standards Programme. The main purposes of this Programme are protecting health of the
consumers and ensuring fair trade practices in the food trade, and promoting coordination of all
food standards work undertaken by international
organizations.

governmental and non-governmental

NEWS

Codex Trust Fund - 2008 applications

Eligible countries are invited to send application by 31 COctober Z007.
Applications must be completed by the officially designated country's Codex
Contact Point in full consultation with all interested parties and submitted by

email to: codextrustfundi@who.int or by fax to + 41 22 791 45807,
For details click on the link for the Trust Fund on this page.

RELATED CODEX LINKS

JECFA

JMPR

JEMRA

Biotech assessment
Expert consultations

FAD/WHO trust fund
for participation in Codex

EXTERMAL LINKS

WTO
OIE
IPPC
WHO
IPFSAPH
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- !_g httpE,I',l'www.n:u:n:le:-:alimentarius.net,l'web,l'stanu:laru:l_list.u:h:u?‘lan-;|=en

- y F 1] — =
e dhr |f:,;3! | = :li. 1Welcome to Gmail

1 -
| @ OFFicial Skandards List

b 4 ! ﬁ v Calil Consultoria e &ss. .. | |

FAQ,/WHO Food Standards

CODEX alimentarius

sl [P [N

ENGLISH | FRANCAIS | ESPARIOL

MEETINGS AND EVENTS

OFFICIAL STANDARDS

A BOUT CODEX

—_— —

i

Current Official Standards

Year of
Reference “m“beradqpﬁm
CODEX STAN C- 1 1966
CODEX STAN C- 3 1966
CODEX STAN C- 4 1966
CODEX STAN C- 5 1966
CODEX STAN C- B 1966
CODEX STAN C- Fi 1966
CODEX STAN C- g 1967
CODEX STAN C- 11 1968
CODEX STAN C- 13 1968
CODEX STAN C- 15 1968
CODEX STAN C- 16 1963
CODEX STAN C- 18 1969
CODEX STAN C- 31 1973
CODEX STAN C- 33 1973
nEY ST AM - a4 10772

Standard for Cheddar
Standard for Danbo
Standard for Edam
Standard for Gouda
standard for Havarti
Standard for Samsoe
Standard for Emmentaler
standard for Tilsiter
Standard for Saint Paulin
Standard for Provolone

Standard for Cottage
Cheese incl. Creamed
Coftage Cheese

Standard for Coulommiers
Standard for Cream Cheese

Standard for Camembert
Cdamdard far Bria

Revision Year Amendment Year




” Official Standar ds List - Windows Internet Explorer

|g, hitkp: v, codexalimentarius, netfweb)standard_list, do¥lang=en

{ /= More info on selected record - Windows Internet Explorer

& | htkp:ffwww, codexalimentarius, netfwebfmore_info.jsprid_sta=237

Revision, Amendments,

etc.

CATEGORY Processed and Quick Frozen Fruits &
Vegetables

CODEX STAN C- Titre

Title Standard for Processed Tomato Concentrates

Norme pour les concentrés de tomates
traites

CODEX STAN

CODEX STAMN

; MNorma para los Concentrados de Tomate
C- Titulo

Other information

CODEX STAMN

Elaborados

CODEX STAMN C-

VOLUME SA

CODEX STAM

c- Heference CODEX STAMN 57

CODEX STAN C- Year 1981

CODEX STANM

_-

EODEY STAMN C-

CODEX STAN

- @[Spauiﬁhi @fFrench} @[Engliﬁhj

CODEY STAN

CODEX STAM

CODEXR STAN C-

CODEX STANM

_-

EODEY STAMN C-

CODEX STAN

& Internet Fo100% -
- :
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& cences?

[+

I+

| Institucicnal
| Armezenagem
| Atacado
WVarejo
=l Produtos
Produtos de A a &
Produtos de Ep:-u:s
Apoio a0 Produtor
Comunicacio
Precos
Compras
Responsabilidade Social

[+

[ Licitagdes

I+

Concurscs

& Contsto

i Mapa do site | Contato | Cadestro | Busca

Produtos

# Home | Produtos | Prcdutcs De A A Z

Coloridos e Saudaveis

\océ =abia que vegetaig de coloracdo escura, como ricula, espinafre, brocolis e

agridn contém acido folico & boro e 280 excelentez no combates 4 depressdo? Por tras
das cores do= alimentos ha muitc maie do que Imaginames. 0= brancos, como alho e
cebola, pozsuem alicing, associada a reducdo do colesterol Os roxoes tém anticianing,
com otimo efeito contra o envelhecimento. Oz vermelhos possuem licopeno, que auxilia na
prevencio de cdncer de prostata e osteoporoge. Og verdes tm bom indice de fibras e

luteina, que mantém a zadde visual, enquanto o= amarelos 280 ricos em antinxidantes,
como vitamina C e betacaroteno. Conheca pe alimentos e adicione novas cores is
refeicies

VEJA TABELA DE PRODUTOS DE EPOCA

= Escolha g Categoria
N

= Escolha os produtos de Aa f

[~ ™
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wr o !35 ! - !|g ‘Welcome to Smail

i & Portal da Ministério d... | i Portal Ceagesp X |

v || #2|| X | |portaria 1428 1993 |12
= >
| fir - B - @ - [ Page v G Took -

« CENGESP

[ Institucional
I+ Armazenagem
[+ Atacado
® Varejo
=l Produtos
Produtos de A a £
Produtes de Epoca
# Apcic ao Produtor
{# Comunicagio
I# Pregos
= Compras
[+ Responssbilidade Social
i® Licitagies
| Concursos

[ Contato

Transparéncia
Puablica

Qualidade de Vida

# Home | Produtos | Produtos De & A £ | ABATGAXKI

ABACAXI
= Tipo: Frutas

0 abacaxizeiro € planta tropical originaria de regites de clima quente & seco ou com
chuvas irregulares. Ate poucos anos, era cultivado em areas virgens, recem-
desmatadas, & por izso considerado ristico, pouco exigente de tratos. Contudo, &
experiéncia mostrou que quando 2 quer produzir para o mercado, 0 abacaxizeiro requer
tratos culturais fregientes & cuidado=os, O Nordeste & Sudests 230 0= maiores
produtores do paiz, & o Otime também & o maior consumidor, E uma fruta rica em vitamina

C e =als mineraiz como calcio, fasforo 2 ferm

E um auténtico produto de regides tropicais € subiropicais, muito consumide em todo o mundo. & qualidade dos frutos &
atribuida &= caracteristicas fizicas externas (coloracdo da casca, tamanho, forma do fruto) e internas, conferidas por um
conjunto de caractensticas fizico-guimicas da polpa, responsavel plpelo =abor, aroma e valor nutritivo

Rei dos frutes™ o abacaxi também entd no Programa Paulista para Melhoria dos Padries Comerciais e de Embalagens de
Hortigranjeiros. A estatiztica oficial indica 20 estados como produtores de abacaxi, sendo gue, em 15999, o= estados de
Minas Gerais, Para, Paraba & Bahia foram responsaveis por 73% da producdo nacional A sua comercializacdo
concentra-se nos estados do Sul e Sudeste do Pais.
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Produtas Jam | Fev | Mar | Abr § Mai | Jun Jul Sat Cut | Nov

Age

Dez

Albacate

Abacaxi

Abacadi Hawval

Abacaxi Pérola

Abiu

Acearola

Ameiza Esfrtangsira

Ams=ixa Mazional

Amdndoa

Atamoia

Aveld

BEamana

Eamana Maga

Bamana Nanica

Banama Prata

Caju

Caqui

Carambola

Castanha

Cereja Estrangeira

Cidra

Cooo Verds

Diamasco Eatralgairu

Fig

Framboessa

Fruta do CondafFinha

Goiaba

Graviola

MHremme Ceid

Mow
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Leranis

Limaso
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Frotegio, movimentacio = axpasicla
A embalagem & Instrumenic o= orob=clo,
e = =mxposicho do produio. A Instrugho
Horralva SARTAMUISA MMETRON OO,
=12 ge novembne de 20032, eslrbelace an enigancias
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Yes, nos temos bananasl
E agora classificadas!

& banana {Musa spp.) & a fruts tropical de masor produgds no mundo com 3
colheita ge 71 milhdes de toneladas em 2004 O nosso pais, com 6.6 milhdes de
toneladas em 2004, ocupa o segundo lugar mundial, perdendo apenas para a India
com 16, Emilndes dewneladas (FAD, 2005). Tambem figura enire as irés frutas mais
comercializadas no mercado internacional,

0 gentro e origem da maior parie das vanedades de banana € 2 Asia Tropical,
COMm CEeniros secundarios na Africa e iihas do oceano Pacifico. Filhas de duas
especies selvagens Musa Fcuminats e Musa balbisiand, as bananeiras se
ezspatharam por fodas 3s regices tropicals & subtropicais do giobo. Mo Brasil es@o
totalmeante inrpufadas._é paisagem. Todas as unidades da nossa federagdo
agresentam uma produgao significativa de banana. Alem de grandes produtcres
somos grandes consumidores de banana, pois cada brasileire come mais de 30 k
da fruts ao ano. Nada mais natural, a fruta além oe produzir bem em nosso meio, &
nutritiva, com razoawvel valor calonco, grande fomecedora do poldssio e vanas
vitaminas. & banana & consumida madura Yin natura, em recedas salgadas. cozida,
assada. fntana formade chips, doces entre ouiras maneiras.

Apruﬂ.m;jn e banana no Bras apresenta grandes contrastes enfreregides e
produtores, vamos do simpies extratvismo ate areas da mais aita tecnologiz. A
demanda porpadries de quatdade s normas de classificacdo veio das regibes mais
tecnificadas..

Az normas de nlassll'caf_;i::l 530 3 base pata & mndem'ﬂgin da
comercializagdo e da  transparéncla nas relagbes comercials. A atividade
clazsficatoria & excelente mapesdora dos problemas da produgan & formece 3
pesguisa uma base inica para a avaliacso dos seus resuliados.

0 “Programa Brasfeim para a Modemizagae da Horficultura®™, numa iniciatva
conpanta entre o CQH da CEAGESP, @ ERAGRI & a CIDASC, em lkzjai (ST, nodia
07 de margo de 2002, realizou uma revnizo nacional de toda a cadeia produtiva de
banana e aprovou as normas de adesao voluniana apresentadas nesta cartitha,

Em 2003, os participantes da Produgao Integrada de Banana incorporaram as
normas de classificagdo aoui apresentadas aos procedimentos pds-colheda - PIE.
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Resolugao - CNNPA n® 12, de 1978
D.O. de 24/07/1978

A Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos, em conformidade com
o artigo n? 64, do Decreto-lei n® 986, de 21 de outubro de 1969 e de acordo com o
que foi estabelecido na 410%. Sessao Plenaria, realizada em 30/03/78, resolve
aprovar as seguintes NORMAS TECNICAS ESPECIAIS, do Estado de Sdo Paulo,
revistas pela CNNPA, relativas a alimentos (e bebidas), para efeito em todo territorio
brasileiro. A medida que a CNNPA for fixando os padrdes de identidade e qualidade
para os alimentos (e bebidas) constantes desta Resolucéo, estas prevalecerao
sobre as NORMAS TECNICAS ESPECIAIS ora adotadas.

HORTALICAS
1. DEFINICAO

Hortalica & a planta herbacea da qual uma ou mais partes sdo utilizadas como
alimento na sua forma natural.

Ld
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COCO RALADO 3
1. DEFINICAO

E Pages i Layers\l Signatures \E Bookmarks

Coco ralado € o produto obtido doendosperma do fruto do coqueiro (Cocos
nucifera), por processo tecnologico adequado e separado parcialmente da emulsao
oleo/agua (leite de coco) por processos mecanicos.

2. DESIGNACAO
O produto é designado "coco ralado", seguido de sua classificacdo.

3. CLASSIFICACAO

De acordo com as suas caracteristicas o coco ralado pode ser:

a) coco ralado puro, de baixo teor de gordura - o coco ralado sem qualquer adicdo e
gue conserva parte dos componentes doendosperma do fruto, contem de 35 a 60%
de lipidios;

b) coco ralado puro, de alto teor de gorduras - o coco ralado sem qualquer adicao e
gue conserva parte dos componentes doendosperma do fruto; contem acima de
60% de lipidios;

c) coco ralado agucarado - o coco ralado adicionado de acucar (sacarose) e gue
conserva parte dos componentes do endosperma do fruto, podera conter, no
maximo, 30% de sacarose total.

4. CARACTERISTICAS GERAIS
O coco ralado deve ser elaborado com endosperma procedente de frutos sdos e
maduros. Ndo podera apresentar cheiro alterado ou rangoso.
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Temperatura de coccao inadequada
Armazenamento em refrigeracao inadequada
Armazenamento em temperatura ambiente
Abuso de tempo e temperatura

Manipulacao contaminada

Utilizacdo de sobras

Técnica culinaria inadequada

Contaminacéao cruzada

Matéria-prima de ma procedéncia

Dados: Sdo Paulo - 1983 a 1990; CDL - 1990 Modificado

%
57,0
19,0
28,5
33,3
23,8
23,8

9,5

4,7

4,7

. Fonte: SILVA JR, 2001
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